
WIFI GUEST R E S T A U R A N T
Monte - Carlo

TARTARE

Beef, home-made sauce & French fries
Boeuf, sauce maison avec Frites 24

avec Truffe / with Truffle 34
Tuna, Mango sauce & French fries
Thon, sauce au Mangue avec Frites 28

avec Truffe / with Truffle 38

STARTERS PINSA

Parma ham 30 months & Melon
Jambon de Parme 30mois & Melon 26

Calamars & Courgettes Frits 26
Fried Calamari & Zucchini

Eggplant Parmigiana
Aubergine à la Parmigiana 22

Fiordilatte & Jambon de Parme 30mois 26
Mozzarella & Parma ham 30 months

N°2 Gilardeau Oysters
Huîtres Gilardeau N°2  6pc 49

Vitello Tonnato 26
Veal Tonnato style with cappers, boiled eggs, soncino
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Margherita
Tomato & Mozzarella
Diavola
Tomato, Mozzarella & Calabrese Spicy Salame 
Bologna
Mortadella (Porc), Stracchino cheese, Pistachio 
Caprese
Mozzarella, Salad & Cherry Tomato 
Napoletana
Tomato, Garlic & Anchois 
Patanegra
Tomato & Patanegra Ham
Tartufo
Stracchino Cheese & Truffle

36

JOSPER OVEN
Coquelet de la ferme 27

Rocket salad, Parmesan & Purée
Tagliata de Boeuf Black Angus 38 Beef filet, Mushrooms sauce & Purée

Filet de Boeuf à la Sauce Champignons 49Farm-raised Baby Chicken & Purée

SALADE
Caesar Salad

Dried tomato, parmesan, avocat, lemon zeste
Fresh Kale 25

Tomato & Fiordilatte
Caprese 24

Tomato, onion, cucumber, olives, feta
Grecque 24

Poulet / Gambas 24 / 29

PASTA
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Gnocchi à la Sorrentina
Gnocchi, Tomato & Mozzarella

La Lasagna
Bolognese Sauce

Linguine, Scampi et Courgettes
Langoustine & Zucchini

Linguine, Vongole & Bottarga
Pasta & Clams

Risotto aux Fruits de Mer
Seafood Risotto

Rigatoni à la Truffe
Truffle Rigatoni

MAIN COURSES

   39
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Thon en croûte
Tuna in almond and Sesame crust, Pistachio 
Loup de Mer
Seabass our way
Gambas grillé (70 g. - 1 PC)
Grilled Prawns, mixed Salad & Puré
Le Classiche Polpette
Boulettes de Veau / Meatballs and Tomato sauce 
Côte de Veau à la Milanaise
Veal Chop Milanese style
Poulet Bio à la Milanaise
Chicken BIO Milanese style
Ossobuco & Risotto au Safran 
Ossobuco & Saffron Risotto

45

GARNITURES

Classic French fried / with Truffle
Pommes de terre frites 8 / 16

Purée à la Truffe / Purée à le Jalapeno 16 / 10
Truffle Mashed Potatoes Green Salad & Tomatoes     Balsamic dressing

Salade verte & Tomate 8

Creamy or Sauted Spinach
Epinard à la Crème ou nature 10

Supplément de Truffe 14
Truffle Supplement

Lettuce, Caesar dressing, Croûtons

26Smashed BIO CHEESEBURGER
Boeuf 200g., American cheese, Salad, Bacon, Spicy Maio




